
54/58мм ФІЛЬТР

ПЕРСОНАЛІЗАЦІЯ 
КОЛЬОРУ

МАТЕРІАЛ

СИСТЕМИ DC БЕЗ СВИНЦА

0,75л ГРУПИ ЕНЕРГОЗБЕРЕЖЕННЯ

 МУЛЬТИБОЙЛЕР

ClassiC

ТЕРМОСТАБІЛЬНІСТЬ

Новий PID контролер надзвичайно точний. Він контролює температуру групи та 
швидкість надходження холодної води через новий флоуметр, визначаючи 
точну кількість енергії для підтримки заданої температури. Чим більше 
надходить води, тим більше імпульсів потужності піде в нагрівальний елемент.

ЕКСТРАКЦІЯ У ВІЛЬНОМУ СТИЛІ

Відкрий для себе вимір #zerolimits із системою Freestyle Water Flow. Кожен блок 
заварювання обладнаний чотириступінчастим важелем для попереднього 
налаштування швидкості протоки 3-5-7-9 г/c. Жодних обмежень свободи твоєї 
творчості!

Zero Classic можна підключити до ексклюзивної системи DC.

Приготувати ідеальний еспресо ніколи не було так просто. 
Наші системи онлайн-контролю (OCS), контролю спінювання молока (MCS) 

та контролю помелу (GCS) – професійні рішення, необхідні для чудового результату.

Підключення 
400 V 3 N

Ємність бойлера 
7,5 l

Об'єм групи 2 x 
0,75l

3 групи
Розміри (Д x В x П) 
1100 x 511 x 550 mm

Вага
110 kg

Максимальна потужність 
7 kW

Технічні характеристики

Підключення 
400 V 3 N

Ємність бойлера 
13 l

Об'єм групи 
3 x 0,75l

The DC SyThe DC Sysstemtem

2 групи
Розміри (Д x В x П) 
870 x 511 x 550 mm

Вага
85 kg

Максимальна потужність
 4,9 kW

СИСТЕМА КОНТРОЛЮ ПОМОЛУ (GCS)
GCS гарантує стабільність якості приготування шляхом автоматичного підстроювання помелу.
Кавомашина та кавомолка з'єднані за допомогою системи електронного керування. Якщо середній час 
екстракції з якоїсь причини відрізняється від заданого показника, то кавомолка автоматично змінює 
налаштування жорнів для компенсації різниці, що дозволяє досягати оптимальної якості кожної екстракції.

СИСТЕМА КОНТРОЛЮ ЗБИВАННЯ МОЛОКА (MCS)
MCS являє собою вдосконалену автоматичну парову трубку, що дозволяє створювати стійку, щільну та 
вершкову молочну піну. Ідеальне збивання молока будь-якого типу досягається за рахунок встановленого 
датчика температури, що автоматично зупиняє подачу пари, коли молоко досягне заданого температурного 
показника. Щоб приготувати ідеальну піну для капучіно з дрібною текстурою та кремоподібною 
консистенцією, достатньо натиснути одну кнопку.

СИСТЕМА ОНЛАЙН-КОНТРОЛЮ (OCS)
OCS дозволяє дистанційно відстежувати, контролювати та керувати роботою кавомашини. Всі
необхідні показники постійно доступні в цифровому вигляді як на кавомашині, так і в особистому кабінеті та 
мобільному додатку. За допомогою смартфона, ноутбука або будь-якого іншого пристрою ви можете 
підключитися до своєї Dalla Corte і легко змінювати температуру окремих груп, перевіряти лічильники, 
таймери, помилки та всі основні параметри, вдосконалювати рецептуру напоїв.

https://www.facebook.com/DallaCorteEspresso/



